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o
de-
R$-29,00
por
RS 20,00

Royal Tradition Cabernet

Kékfrankos
750 ml - 13,5% - 2008

@“‘-’3 Cabernet Sauvignon e Kékfrankos

VINHO TINTO SECO

A tradicional Cabernet Sauvignon encontrou em
Matra uma parceira (Kékfrankos) ideal para um
vinho tinto leve com taninos redondos. Recomen-
da-se para um happy hour com amigos ou para
acompanhar massas, carnes vermelhas, carne de
porco e de frango.

produtor:  Bardos & Fia regiao:
preco: R$29;60  c6digo:VTSE066 Matra

Vesztergombi Kadarka

750 ml - 13,00% - 2008
5—"’* Kadarka

VINHO TINTO SECO

Kadarka é um vinho leve com taninos rusticos.
Ideal para acompanhar carnes temperadas e,
principalmente, massas. Abri-lo 1 hora antes de
servir.

produtor ....... Vesztergombl regléo .............................

codigo: VTSE040 Szekszard

Vesztergombi Blue Frank

750 ml- 12,5% - 2008

@“‘f" Kékfrankos, Pinot Noir, Merlot e Cabernet
Sauvignon

VINHO TINTO SECO

Um vinho com taninos maduros, aromatico e leve.
Ideal para acompanhar assados, queijos leves,
massas com molho vermelho.

prod L Vesztergombl ................................... : egléo .............................

c6digo: VTSE067 Szekszard

Vesztergombi Shiraz

750 ml - 13,50% - 2008
% Shiraz

#

VINHO TINTO SECO

Um shiraz auténtico, bom corpo, frutado e com-
plexo. Acompanha bem carnes e assados. Servir a
15-16 °C. Abri-lo 1 hora antes de servi-lo.

prod L Vesztergombl ................................... : egléo .............................

preco: RS 65,00 codigo: VTSEQ54 Szekszard

Gyorgy Villa Merlot

750 ml - 13,00% - 2007
% Merlot
H

VINHO TINTO SECO

Vinho tinto de cor rubi profundo. Seus aromas
lembram frutos maduros e especiarias doces. O

e Y sabor é dominado por sua vivacidade e juventude,
~--~';1--F-' com acidos equilibrados que dao frescor ao vinho.

~ | Aveluldado, ricamente texturizado, para aqueles

U que apreciam um sabor frutado no vinho.
i G IB R~ e

c6digo: VTSE005 Villany

Vesztergombi

A familia Vesztergombi produz uvas desde 1700. O pioneiro da
familia, Gyorgy Vesztergombi foi o primeiro magistrado eleito
com a responsabilidade de cuidar do vinho da regiao, um titulo
de grande importancia na época. A profissao de vinicultor foi
transmitida de pai para filho. Atualmente, Ferenc Vesztergombi
e seu filho Csaba cuida da vinicola. Ferenc foi eleito em 1993 o
endlogo do ano na Hungria.

A vinicola Vesztergombi cultiva 30 hectares de terra na regiao
de Szekszard. Produz variedades internacionais, no entanto,
presta especial atencao as castas locais, como Kadarka, Kék-
frankos e o famoso Bikaveér.




vinhos tintos

(&1 1]
WU TILTRGER

St. Istvan Egri
Bikaveér
750 ml - 12,00% - 2008

% Kékfrankos, Cabernet, Merlot,
P

Zweigelt
VINHO TINTO SECO

Antes de Tokaj, Eger era a
regiao vinicola hingara mais
famosa. Esse vinho retoma a
fama, de forma rustica e tradi-

preco: RS 29,00 c6digo: VTSE014

Egri Blauburger

750 ml - 13,00% - 2008
/> Blauburger
»

VINHO TINTO SECO

Blauburger é um vinho leve,
equilibrado e taninos suaves.
Ideal para acompanhar uma boa
conversa, queijos e pratos leves.

preco: R$38.00 c6digo: VTSE063

EGRE
BIKAVER

St. Istvan

Cab. Sauvignon
750 ml - 12,50% - 2008

ﬁ’i Cabernet Sauvignon

VINHO TINTO SECO

Cor rubi e aromas picantes, na
boca é aveludado e frutado.
Ideal para servir a 16-17°C com
pratos hungaros e carnes tem-
peradas.

preco: RS 29,00 c6digo: VTSE028

Egri Bikavér

Thummerer
750 ml - 13,50% - 2007

% 40% kékfrankos, 20% cabernet
ﬁ sauvignon, 15% merlot, 15% cab-
ernet franc e 10% blauburger.

Envelhecido por 18 meses em
barricas de carvalho novas e
usadas e mais 6 meses em gar-
rafa. Bom para carnes e assa-
dos.

preco: RS 48,00 c6digo: VTSE058
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Vesztergombi

Kékfrankos
750 ml - 13,00% - 2008

% Kékfrankos

#

VINHO TINTO SECO

Um vinho elegante, frutado e
com aromas florais, lembrando
violeta. Envelheceu por 8 meses
em barricas de carvalho. Abri-lo
1_hora antes de servi-lo.

preco: RS 38,00 c6digo: VTSE002

Gyorgy Villa

Cabernet
750 ml - 13,00% - 2007

5—" Cabernet Sauvignon

VINHO TINTO SECO

Um vinho macio e taninos re-
dondos. Consumir a 15-17°C
com pratos hungaros, carneiro,
cordeiro, carnes vermelhas e
queijos fortes.

preco: RS 50,00 c6digo: VTSE004



N
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vinhos tintos

Kemendy Cuvée

750 ml - 13,50% - 2005
@% Cabernet Sauvignon e Pinot Noir

VINHO TINTO SECO

Pazmandi situa-se na melhor regiao de Etyek-Bu-
da. Um vinho encorpado e equilibrado, ideal para
carnes vermelhas e assados.

produtor:  Gyorgy Villa Kft regiao:
preco: R$ 50,00  codigo: VISE021 Etyek-Buda

Vesztergombi Bikaveér

750 ml - 13,5% - 2007
@“"f’* Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Merlot e Kadarka

VINHO TINTO SECO

Envelhecido em barricas de carvalho por 12 me-
ses. Ideal para acompanhar carnes vermelhas.
Abri-lo 1 hora antes de servi-lo.

podutor:  Vesztergombi | regiao:

preco: RS 65,00 codigo: VTSEQQ1 Szekszard

Kemendy Privatus

750 ml - 14,00% - 2003
o/~ Cabernet Sauvignon
P

VINHO TINTO SECO

Aromas intensos, ricos e picantes. Um vinho com-
plexo, com um fino frescor e taninos maduros.
Ideal para acompanhar carnes.

produtor:  Gyorgy Villa Kft regiao:
SRR e GG Etyek-Buda

Vesztergombi Kékfrankos

Barrique
750 ml - 13,00% - 2008

@“"f’* Kékfrankos

VINHO TINTO SECO

Reserva especial. Produzido apenas em excepcio-
nais safras, unindo as melhores caracterisitcas da
Kékfrankos. Abri-lo 1 hora antes de servi-lo.

produtor ....... Vesztergombl regléo .............................

preco: R$ 65,00 codigo: Szekszard
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| vinhos tintos

Vesztergombi Csaba

750 ml - 14,00% - 2006
5—"’* Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Merlot

VINHO TINTO SECO

Um classico corte bordalés, encorpado, bem
estruturado e complexo, com notas de tabaco, e
taninos redondos. Abri-lo 1 hora antes de servir

regiao:

preco: RS 100,00 c6digo: VTSE038

Degustacao deste vinho pela Revista da Adega:

Szekszard

“A grande surpresa da noite foi o Csaba Cuvée 2003 Reserva, do
produtor Vesztergombi, da regido de Szekszard. E um vinho de
coloragdo rubi profunda, com aromas intensos de chocolate, espe-
ciarias. SO é feito em anos onde a producao da uvas é de muito boa
qualidade, e passa 24 meses envelhecendo em pequenos barris de
carvalho. Todo esse cuidado tem seu preco.”

3/Abril/2008 - Por Silvia Mascella Rosa

Kopar

750 ml - 15,00% - 2007
5—"’* Cabernet Franc 52%, Merlot 46%, Cabernet Sauvignon 2%

VINHO TINTO SECO

Um icone de Villany. Esse vinho merece ser classificado entre os me-
lhores de Bordeaux, Toscana e Napa. Estruturado, encorpado, com
aromas de cassis, rosas secas, cedro e até fumaca de charuto. Os
taninos sao abundantes e perfeitamente maduros. Consumir agora

produtor ....... By G

regiao:

Villany

Kopar tornou-se famoso entre criticos depois de uma matéria na res-

peitada revista WineSpectator:
A Wine Collectors’ Shoot-Out Posted: December 29, 2004

(..) James Orr, a screenwriter in Los Angeles who's also a serious wine collector, invited me to a “gun-
slinger” wine dinner at Campanile restaurant. Ten of his buddies would each bring a bottle to share.

All the wines would be served blind.

The group'’s top wine of the evening was No. 9, which turned out to be the 1999 Martinelli Hop Barn

Syrah. It was also my favorite. (I didn't tell anyone that I thought it was Spanish!) “My" wine was

a voluptuous 2002 Marquis Philips Shiraz; it came second in the voting. The big surprise of the
evening, however, was No. 10. It was a 2000 Gere Attila Kopar Cuvee, a Bordeaux
blend from Hungary. | had never heard of it, much less tasted it. When a Hungar-
ian red beats Pétrus in a blind tasting, you know the world of wine is a gunslinger’s
paradise.
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espumante brut

Hungaria Grande Cuvée

750 ml- 11,5%
@G‘—"’* Chardonnay, Pinot Noir e Riesling

Um elegante e harmonioso espumante seco elaborado a partir dos vinhos Chardon-
nay, Pinot Noir e Riesling, com um excelente custo/beneficio. Fermentado por 18
meses na garrafa, apresenta aromas de frutas secas, lembrando maca, péra, e um
final mineral.

Premiacoes:

prata - Sélection Mondiales des Vins Canada 08

bronze -Florida International Wine Challenge 07
commended - International Wine Challenge, London - 2006
bronze - Les Citadelles du Vin, France - 2006

? prata - Mundus Vini Internationale Weinakademie, Deustchland - 2006
O e prata - Ill. Effervescents du Monde, Dijon, France - 2006
IN_G ARi_A prata - Concours Mondial de Bruxelles 06

: i commented - Decanter 05
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espumantes

®
de-

RS-16;60

por
RS 15,00

!

Torley Charmant

Doux

200 ml- 11,0%

E um dos mais famosos vinhos
espumantes hungaros, elabo-
rado pelo “Méthode Charmat”.
Ideal para acompanhar so-
bremesas a base de frutas ou
como aperitivo.

preco: R$-18.00 c6digo: VES009

Claudius Caesar

Extra-Dr
750 ml - 12,0%

o/~ Olaszrizling, Rajnai Rizling e
@ Chardonnay

Excelente espumante elaborado
por um prolongado processo de
fermentacao. Escolha perfeita
para apreciadores de espuman-
tes secos

produtor ....... i

preco: RS 45,00 codigo: VES003

Voila

Szamoca
750 ml - 6,5%

NOVIDADE: a secreta formula de
Voila nos apresenta mais uma
nova experiéncia de sabores: 0
frescor do morango selvagem!

preco: R$38,00 c6digo: VES026

por
RS 29,00

Torley

Demi-Sec

750 ml- 11,5%

@G‘—"’* Chardonnay, Pinot Noir, Rajnai
Rizling e Kiralyleanyka

Um espumante demi-sec de cor

dourada, elegante, com bouquet

de péssego e limao, sabor fresco

e harmonioso.

preco: RS 45,00 c6digo: VES001

Voila

Péssego
750 ml -76,5%

Um espumante especial, que
combina hamoniosamente a ele-
gancia do espumante e o sabor
fresco da fruta.

preco: R$38,060 c6digo: VES007

Torley

Dry-Sec

750ml- 11,5%

5—"’* Chardonnay, Pinot Noir, Rajnai
Rizling e Kiralyleanyka

Um elegante espumante seco

com bouquet citrico intenso, um

sabor levemente frutado e com

um frescor na boca.

preco: RS 45,00 c6digo: VES002

Torley

Tokaji Doux
750 mi- 11%

% Furmint
P

As bolhas sao finas e elegantes.
0 sabor é unico, lembrando uva
passa, damasco e frutas citricas.
Recomendado para consumir

com pratos de frutas e sobreme-

sas leves.
produtor:  Torley Pezsgdpincész

preco: R$45,00 cddigo: VES006
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Szamorodni

“Szamorodni” significa “como nasceu”, em Polonés.

Para produzir um ‘Szamorodni”, os cachos de uvas selecionados
para a fermenta¢dao possuem uvas parcialmente Botrytizadas.
Ou seja, sao fermentadas como nasceram.

Esse é um raro Tokaji Szamorodni porque é seco.
Um vinho que real¢a o sabor de entradas ou pratos.

Szamorodni

500 ml - 12,5% - 2007
ﬁ-’i Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI SECO

Ideal para acompanhar aperitivos (presunto
parma) e pratos (assados, carneiro, pratos hinga-
ros com carne de porco, carnes de caca leves).

STAMORODN
SR

produtor ....... Toka]Kereskedohaz regléo .............................

preco: R$ 72,00 c6digo: TOSE003 Tokaj

h__
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vinhos brancos

Egri Olaszrizling

750 ml - 12,00%
o/ Rizling
H
VINHO BRANCO SECO

Este é um harménico vinho
branco, aromatizado e agrada-
vel. O sabor lembra améndoa
amarga, que é tipico deste tipo

Cserszegi Fuszeres

750 ml- 11,50% - 2010
e Cserszegi Fiiszeres
#

VINHO BRANCO SECO

Servir a 12-14 °C com carnes

brancas, massas recheadas com

peixes e pratos finalizados com
molhos agridoces.

preco: RS 29,00 c6digo: VBSE019

o
de-
R529;00
por
RS 22,00

Balatoni Irsai Oliver

750 ml- 11,0% - 2011
% |rsai Olivér
H

VINHO BRANCO SECO

Um vinho com elegantes aro-
mas, leve e equilibrado. Acom-
panha bem peixes leves e frutos
do mar.

St. Istvan

Chardonnay
750 ml- 12,5% = 2011

ﬁ?”* Chardonnay

VINHO BRANCO SECO

Etyek-Buda é uma regiao com
condi¢des perfeitas para a Char-
donnay. Recomenda-se este
vinho para acompanhar saladas
e carnes brancas.

preco: RS 29,00 codigo: VBSEO13
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0 Empério Hingaro | Rua da Paz, 956 -

vinhos brancos

por
RS 38,00

;

St. Istvan Blanc

750 ml - 12,00% - 2010
o/ Sauvignon Blanc
i

VINHO BRANCO SECO

Sauvignon Blanc cresceu nos
vinhedos de Etyek, com aromas
herbais e corpo equilibrado.
Acompanha bem frango e peixe,
entre 10-12°C.

preco: RS 29,00 codigo: VBSEQ14

Gyorgy Villa
Sauvignon Blanc
750 ml -~12,00% - 2010

5—"3 Sauvignon Blanc

VINHO BRANCO SECO

Proveniente dos vinhedos de
Etyek, possui aromas picantes
e ricos, sabores leves e baixa
acidez.

preco: R$48.00 c6digo: VBSE009

St. Istvan Irsai Olivér

750 ml- 11,00% - 2011
5’3 Irsai Olivér

VINHO BRANCO SECO

Acompanha bem saladas com
limao e azeite e pratos leves
(frango e peixe). Servir entre
12°.Ca 16°.C.

preco: RS 29,00 c6digo: VBSE015

Pinot Blanc

750 ml - 12,50% - 2009
% Pinot Blanc
H

VINHO BRANCO SECO

Um vinho discretamente per-
fumado, encorpado e muito
harmonioso. Ideal para acom-
panhar ostras e frutos do mar.

preco: RS 45,00 c6digo: VBSE004

Badacsonyi Keknyeli

750ml - 11,00% - 2011
g Kéknyeli

VINHO BRANCO SECO

Um vinho branco seco encor-
pado e equilibrado. Ideal para
acompanhar carnes brancas e
frutos do mar.
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vinhos brancos

Matrai Chardonnay

Barrique
750 ml - 13,00% - 2011

g Chardonnay

VINHO BRANCO SECO

O amadurecimento de 10 me-
ses em barricas de carvalho lhe
confere um toque de baunilha e
um harmonioso sabor.

preco: RS 48,00 c6digo: VBSEQO1

Egri Kiralyleanyka

Ostoros
750 ml - 10,50% -

o= Kiralyleanyka
»

VINHO BRANCO MEIO SUAVE

O vinho é frutado, com discretos
aromas florais. Recomendado
servi-lo a 12°C com sobremesas.

preco: RS 26,00 c6digo: VBMSU012

o
de-

R$-29,00

por
RS 22,00

Matrai Irsai Oliver

750 ml- 12,00% - 2011
ﬁ"* Irsai Olivér

VINHO BRANCO SECO

Proveniente de vinhedo unico,
Manosi Diilo, esse vinho é pro-
duzido a partir de uvas viniferas
Irsai Olivér, frescas, frutadas e
perfumadas.

preco: RS 48,00 c6digo: VBSE020

Cserszegi Fuszeres

750 ml- 11% - 2011
ﬁ"* Cserszeqi Flszeres

VINHO BRANCO MEIO SUAVE

Os aromas desse vinho encan-
tam todos. Ideal para acompan-
har massas com frutos do mar,
pratos leves como peixes ou

cddigo: VBMSU007

Debroi Harslevelii

750 ml- 12,00% - 2011
@“‘*’3 Harsleveli

VINHO BRANCO MEIO SUAVE

Harslevelli é uma uva com aro-
mas discretos. Acompanha bem
patos leves com saladas, massas
e carnes brancas.

preco: RS 26,00 codigo: VBMSU009
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vinhos brancos

o St. Stephan Tokaji

rErt  Furmint
nor 750 ml - 11,50% - 2010

RS 22,00 ﬁ”* Furmint

VINHO BRANCO TOKAJI MEIO-

SUAVE
R é 0 vinho apresenta-se de forma
i % ' leve, aromatica e meio-suave. TOKA]!
E oo B el para acompanhar saladas,

entradas e pratos leves.

I..' 'i a 5 prego ............... ’ c(’)dlgoTOMSO10 .....

Tokaji Aranyfiirt

Cuveée
750 ml - 11,00% - 2010

ﬁ"* Furmint e Moscatel

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

A acidez caracteristica da Fur-
mint se equilibra com a dogura
da Moscatel. Um vinho le-
vemente docecom agradavel
frescor,

preco: RS 35,00 c6digo: TOMS001

Tokaji
Sérgamuskotély
750 ml - 10,50% - 2071

@% Moscatel

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

Vinho com passagem em
pequenas barricas de carvalho .
Acompanha bem bolos, tortas e
salada de frutas com chantily.

preco: RS 45,00 c6digo:TOMS007

Tokaji Harslevelii

750 ml- 11,00% - 2010
% Harslevel(
H

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

Vinho com acidez elegante e
aromas florais, lembrando flor
de tilia. Ideal para acompanhar

bolos secos e sobremesas leves.

preco: RS 45,00 ¢6digo: TOMS003

Tokaji Caravela

500 ml - 12,50% - 2009
@“3’* Harslevell

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

Um presente encantador: a
garrafa contém uma caravela
em vidro produzida de forma
artesanal.

_preco: RS 145,00 codigo: TOMS004

Tokaji O Furmint

750 ml - 11,50% - 2008
% Furmint
H

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

Aromas com sinais discretos
de oxidacao e de frutas secas,
como damasco. Ideal para
acompanhar doces e sobreme-

' sas a base de améndoas.

preco: RS 45,00 ¢6digo: TOMS006

Tokaji Cacho de Uva

500 ml - 12,50% - 2009
5”* Harsleveli

BRANCO TOKAJI MEIO-SUAVE

0 famoso Tokaji é ornado nessa
garrafa com um cacho de uva
de vidro artesanal e dentro dele
vinho Kékfrankos.

preco: RS 145,00 c6digo: TOMS005
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vinhos brancos

Badacsonyi Olaszrizling

750 ml- 11,00 % - 2009
o= Riszling
P

VINHO BRANCO SUAVE

A complexidade do sabor tipico, lembrando améndoas e mel, ¢/
sensacoes de frutas secas e a presenca da mineralidade.Acompanha
bem doces e alimentos gordurosos. Servir a 16°C.

odiior Varga Pinceszet e

preco: RS 45,00 codigo:VBSUO02 ~ Badacsony

Tokaji Furmint Szamorodni

Late Harvest
500 ml - 10,50% - 2008 500 ml - 12,5% - 2005

5—-’3 Furmint 5—-’3 Furmint, Moscatel e Harslevelii

T e e

VINHO BRANCO TOKAIJI DOCE

Cor amarelo dourado e com
ricos aromas de frutas secas e
maduras, lembrando péra. A
dogura é tao agradavel que nao

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

E considerado um tokaji aszu
2 puttonyos. Acompanha bem
frutas secas, pratos de frutas,
sobremesas, queijo e café.

preco: R$65;00 c6digo: TOSU044

preco: RS 72,00 c6digo:TOSUO16

Matrai Muskotaly

750 ml - 11,5% - 2009
%= Moscatel
H

VINHO BRANCO SUAVE

Um vinho branco doce de cor
amarelo esverdeado com aromas
florais intensos, lembrando um jar-
dim de flores, e de frutas citricas,
destacando-se grapefruit.

preco: RS 45,00 ¢6digo: VBSU0O1

Royal Ats Cuvée

500 ml- 11,5% - 2010
ﬁ’i Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Elegantes aromas de mel e frutas
tropicais. Um refrescante equilibrio
de docura com sabores de frutas
exoticas e um final prolongado.

preco: RS 95,00 ¢6digo: TOSU021

-,
0 Empério Hungaro | Rua da Paz, 956 - Chacara Sto Antonio - 04713-001 - Sao Paulo - SP | (11) 5181-6298 / 2597-0881 | contato@emporiohungaro.com.br | Atendimento: Sequnda-feira - Sexta-Feira: 9:00 - 19:00 / Sabado: 10:00 - 14:00



=
@ Empério Hingaro | Rua da Paz, 956 -

i
Al A ‘

vinhos tokaji aszu

Tokaji Asza

3 Puttonyos
250 ml - 11,50% - 2007

ﬁ"’* Furmint, Moscatel e Harslevelii

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Casca de laranja, damasco e
notas salinas marcam esse firme
vinho de sobremesa. Ele é inten-
so, sem deixar de ser rico e com
um agradavel final.

preco: RS 58,00 c6digo: TOSU001

Tokaji Aszu

5 Puttonyos
250 ml - 11,50% - 2007

5—"’* Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Vinho branco doce licoroso de
sobremesa ideal para acompan-
har foie gras, queijos finos e
sobremesas.

preco: RS 110,00 c6digo:TOSU038

Tokaji Aszu

3 Puttonyos
500 ml - 12,00% - 2006

ﬁ"* Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Os toques acidos permanecem
na boca neutralizando o agucar
excessivo. Um Tokaji levemente
doce.

preco: RS 110,00 c6digo: TOSU034

Tokaji Aszu

5 Puttonyos
250 ml - 11,50% - 2008

ﬁ"* Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

No paladar é doce e rico, com
aromas de canela e maca, e com
um retrogosto de grapefruit. Um
sabor memoravel e unico.

preco: RS 110,00 c6digo: TOSU043

TOKA]I

Tokaji Asza

4 Puttonyos
500 ml - 10,00% - 1999

ﬁ"’* Furmint, Moscatel e Harslevel(i

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Um vinho com aromas doce-am-
argo de mel e elegantes acidos,
excelente para acompanhar seu
bolo ou charuto predileto.

preco: RS 130,00 ¢6digo: TOSU028
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vinhos tokaji aszu

Royal Tokaji Aszu 5

Puttonyos - Blue Label
500 ml- 11,5% - 2008

ﬁ"* Furmint, Moscatel e Harslevelii

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Cor ambar dourada, no nariz apresen-

tam-se aromas de casca de laranja,
menta, figo e canela. O seu acucar é
bem equilibrado com sua fina acidez
que proporciona um refrescante e
longo fim.

preco: RS 210,00 ¢6digo: TOSU025

Tokaji Aszu 6

Puttonyos - Gold Label
500 ml - 10,50% - 2007

@“‘r’* Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Medalha de ouro nas principais competicoes
internacionais de vinhos: Decanter e Inter-
national Wine Challenge. Um vinho com um
equilibrio perfeito de aglicares naturais e
sua acidez. Servir como aperitivo, digestivo
ou acompanhando sobremesas.

preco: RS 260,00 ¢6digo: TOSU026

por
RS 250,00

n-|
—

Tokaji Aszu

6 Puttonyos
300 ml- 11,50% - 2000

ﬁ"’* Furmint, Moscatel e Harsleveli

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Vinho branco doce licoroso de
sobremesa ideal para acompan-
har foie gras, queijos finos e
sobremesas.

Royal Tokaji Aszu

Essencia
375 ml- 2,30% - 2003

ﬁ"’* Furmint, Moscatel e Harslevel(i

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Aromas super intensos de cara-
melo, nozes, casca de laranja
seca. Um rico paladar e persistén-
cia longa. Uma pérola hungara.

preco: RS 550,00 c6digo: TOSU042
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Royal Tokaji Aszu

5 Puttonyos 1996
500 ml - 10,50% - 1996

5—4 Furmint, Moscatel e Harslevelii

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Safra rara. Apresenta aromas de
“botrytis” (terra, aroma fresco
de cogumelos), sequido por
notas de frutas tropicais, limao,
laranja e damasco.

preco: R$400,00 c6digo:TOSU036

Tokaji Aszu

6 Puttona/os
500 ml - 9,50% - 2000

ﬁ’- Furmint, Moscatel e

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Elegante e com especiarias bem
integradas. Desenvolve uma
matriz complexa de frutas exati-
cas com um final prolongadis-

preco: RS 450,00 c6digo: TOSU024

Tokaji Aszu Essencia -

Szarvas
500 ml - 11,00% - 1993

5—4 Furmint, Moscatel e Harslevel(i

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Szarvas € um vinhedo de 1a
categoria de Tokaj, equivalente
a um Premier Grand Cru de Bor-
deaux. Um vinho raro e muito
especial.

preco: RS 500,00 ¢6digo: TOSU020

Royal Tokaji Aszu

Essencia
500 ml - 7,00% - 1996

ﬁ’- Furmint, Moscatel e Harslevelii

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

Aszu Essencia, produzido ap-
enas em ano de excepcional sa-
fra, € um dos mais ricos vinhos
criados pelos hungaros.

preco: RS 650,00 ¢6digo: TOSU023

Royal Tokaji Essencia

375 ml- 2,00% - 2003
ﬁ’- Furmint, Moscatel e Harslevel

VINHO BRANCO TOKAJI DOCE

O Tokaji Esszencia é o créme de
la créme dos Tokaji, o verda-
deiro néctar! E produzido com
100% das uvas aszu, uvas ata-
cadas_pela botritis.

preco: RS 1.350,00  codigo: TOSUO18
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vinhos tokaji

Tokaji Tokaji Furmint Dulo Royal Tokaji Furmint
Sargamuskotal1y
750 ml - 14,5% - 201 750 ml - 14% - 2010 750 ml - 13,5% - 2010

@G‘-’* Moscatel

VINHO BRANCO TOKAJI SECO

A Royal Tokaji nos apresenta um Moscatel seco, com aro-
mas de péra, sabor fresco e mineral. Recomendado servir
bem gelado como aperitivo e pratos com frutas.

preco: RS 75,00 cédigo:  TOSE10

de

B
FIrRMsT
TGl nl e

% Furmint
»

VINHO BRANCO TOKAJI SECO

Furmint é a uva mais famosa de Tokaj e a
Royal Tokaj uma das maiores especialis-
tas. Neste vinho, a vinicola selecionou as
melhores uvas dos vinhedos de Mézes, Maly
e Uragya. O resultado é um vinho redondo,
mineralidade picante e aromas florais.

preco: RS 95,00 ¢6digo: TOSE12

Tokaji Furmint

St. Tamas

750 ml - 13,5% - 2010
e Furmint

H

VINHO BRANCO TOKAJI SECO

FURMINT
230

% Furmint
P

VINHO BRANCO TOKAJI SECO

Um dos melhores vinhos da
Hungria. Harmonize com sala-
das, peixes, frutos do mar e
carnes brancas.

preco: RS 75,00 c6digo: TOSE007

Esse é um vinho de producao limitadissima: 1568 garrafas. As uvas Furmint foram
cultivadas no vinhedo mais nobre de Tokaj: St. Tamas, onde as uvas conseguem de-
senvolver as suas melhores caracteristicas na regido. Vinho com bom corpo e final
prolongado. Recomendado para ocasidoes muito especiais!

USEG] SZARAZ FEHERBOR

preco: RS 120,00 codigo: TOSE11
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vinhos tintos

m Boszorkanyvér

#.

500 ml - 11,00% - 2004
5—-’- Kékfrankos e Cabernet Franc

VINHO TINTO MEIO-SUAVE

Com uma garrafa encantadora,
esse vinho conquista o paladar
de amantes de vinhos levemente
suaves e leves.

preco: RS 28,00 c6digo: VTMSU005

Matrai Merlot

500 ml- 11,00% - 2010
% Merlot
H

VINHO TINTO SUAVE

Um vinho frutado e com aro-
mas intensos de cereja doce
amadurecida e um sutil toque
de paprica.

preco: RS 38,00 codigo: VTSU009

Tisza Valley

Kekfrankos
750 ml - 11% - 2011

5—-’- Kékfrankos

VINHO TINTO MEIO-SUAVE

Um vinho levemente suave.
|deal para acompanhar bolos
com frutas vermelhas e queijos.

preco: RS 29,00 c6digo: VTMSU004

! !
;

¢
[ |
Ineigelt-Rubinioi

Matrai

Rubintos
750 ml - 11% - 2007

5—-’- Zweigelt e Rubintos

VINHO TINTO SUAVE
Um vinho redondo e com SO

, ) U
agradaveis taninos. Ideal para e\
acompanhar bolos com frutas %"
secas (principalmente uvas) e
frutas vermelhas.

Matrai Merlot-Pinot

Noir
750 ml - 11% - 2011

5"- Merlot e Pinot Noir

VINHO TINTO SUAVE

Pinot Noir e Merlot equilibram- «?90
se formando um jovem vinho o Ol
encorpado com intensos aromas ‘9
de frutas amadurecidas e um
agradavel sabor suave.

preco: RS 48,00 c6digo: VTSU002
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@ Empério Hungaro | Rua da Paz, 956 - Chacara Sto Antonio - 04713-001 - Sao Paulo - SP | (11) 5181-6298 / 2597-0881 | contato@emporiohungaro.com.br | Atendimento: Sequnda-feira - Sexta-Feira: 9:00 - 19:00 / Sabado: 10:00 - 14:00



cerveja

Pilsner Urquell

500 ml - Teor Alc.: 4,4%

CERVEJA .'.'.o._'. ..".._-...

B A 0
Foi na cidade de Plzei em 1842 6\?’,#' 6@9
que surgiu um novo estilo de é’.s-"' é,Q

cerveja: Pilsen! Essa é a primeira
e unica cerveja Pilsner!

PLZEN - CZECH
'.- Baigenan pikpnit

preco: RS 13,00 codigo: CER003
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linguicas e salames

“E os hungaros tém no salame Pick,
fabrica fundada em 1895, uma piéce de
resistance presente em todas as delica-
tessens finas do mundo.

(..) Praticamente todos os salames tém em comum
seu ingrediente basico: carnes de boi e de porco,
misturados com gordura de porco. Os hungaros,
como gostam de “comidinhas leves” para com-
bater o frio, fazem seu salame Pick exclusivamente
de carne e de gordura de porco. “ (Revista Gula -
Artigo de Istvan Wessel - 01-03-2004)

Bacskai Csipos Kolbasz

peso: 500 g

Linguica tipo salame levemente
picante. Defumada e pronta para
consumo. Carne de porco macia e
muito saborosa

cédigo: EMB027

Snack Csipos Kolbasz

peso: 100 g

Linguica defumada picante snack.
Pronta para consumo, apenas abrir
e dequstar. Pacote com 04 lin-
guicas.

cédigo: EMB028

Makoi Paros Kolbasz

peso: 200 g

Linguica defumada picante em par.
Pronta para consumo, apenas abrir
e dequstar.

cédigo: EMBO11

Téliszalami

peso: aprox. 400 g

Salame tradicional. A Pick guarda
cuidadosamente desde 1869 uma
receita para produzir um salame
com a melhor carne de porco.

cédigo: EMB026

Balaton Kolbasz

peso: 200 g

Linguica suave. Pacote com 3
unidades. Pronta para consumo,
apenas abrir e degustar.

cédigo: EMB0O13

Paprikas Szalami

peso: aprox. 800 g

Salame com paprica e carne de
porco selecionada. Um salame com
sabor unico e irresistivel!

cédigo: EMBO31
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rum + palinka

Casino

500 ml - 50,0%

Rum

cddigo: DSTO21

Futyiios
Meézes

Barack
500 ml - 30%

Aguardente de
damasco en-
riquecido com
gotas de mel de
acacia.

cddigo: DST008

Futyiilos
Barack
Palinka

500 ml - 37,5%

Destilado de
damasco.

cédigo: DST005

Aszutorkoly
Palinka

500 ml - 40,0%

Destilado tipo
Grappa.

codigo: DSTO11

Futyiilos
Meézes Szil-

va Palinka
500 ml -

Aguardente de
ameixa adocica-
do com gotas de
mel de acacia.

cédigo: DST002

Slivovitz
Kosher Szil-

va Palinka
700 ml - 40,0%

Aguardente de
ameixa Kosher.
Supervisao:
Uniao Ortodoxa.

codigo: DST003

.....
......

Kirsch -
Cseresznye
Palinka
750 ml - 45,0%

Destilado de
Cereja.

cédigo: DST004

Pecsétes
Barack
Palinka
750 ml - 43,0%

Destilado de
damasco.

cédigo: DST006

Slivovitz
Szilva

A Palinka
750 ml - 45,0%

y. {gm Aguardente de
v :Ef ‘*\/ ameixa.

cddigo: DSTO01
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Unicum
Unicum - a bebida nacional da Hungria desde 1790

Unicum é um licor de evas finas, elaborado a partir de 40 tipos de
ervas e especiarias de diferentes continentes. Sua formula é secreta,
guardada a 7 chaves pela familia Zwack ha mais de 200 anos.

Seu sabor é similar ao do Jagermeister, porém mais amargo.

Quando vocé saborear esta bebida pela primeira vez vai ficar impressionado com

0 seu sabor explosivo. Quando descobrir a sua magia vocé vai se tornar um fiel
apreciador. Tao leal como o primeiro e a pessoa mais famosa a provar o Unicum: o
Imperador Habsburgo da Austria e rei da Hungria, Joseph I1.

500 ml - 40,0% 700 ml - 40,0%
produtor: Zwack | produtor: Zwack
preco: R$ 65,00 preco: R$ 85,00

cédigo: DST014 cédigo: DSTO15

Golden Pear
750 ml - 30,0%

Golden Pear é um classico licor de péra da regido de Pécsetes,
com aromas e sabores intensos da fruta.

A péra é cuidadosamente selecionada, fermentada e depois desti-
lada. A docura é resultado do aclcar natural (residual) da fruta.

cédigo: DST013

4
Maximilian
TOKAII
Edibdsidaniiba
1y ais i

| —_—
e = o

cédigo: DST028

Maximilian Tokaj
500 ml - 33,0%

Nao exageramos ao dizer que o Maximilian Zwack Tokaj é uma
bebida especial.

A docura indescritivel de Maximilian vem da uva Furmint, a
marca da famosa regiao de Tokaj-Hegyalja. Somente os vinhos
de qualidade sao utilizados. Uma vez destilados, garante-se
que os sabores caracteristicos das uvas Furmint serao captura-
dos em seu coracao.

0 Maximilian Zwack de Tokaj é, entdo, envelhecido em barris
de carvalho na destilaria Zwack por varios meses sob o olhar
atento do mestre destilador.

Apos o envelhecimento, o destilado de vinho é filtrado através
de um leito de flores de tilia, antes do engarrafamento. Em
sequida, é derramado sobre as flores e misturada varias vezes
ao dia pelo mestre destilador para permitir que o0 combine com
as flores, extraindo seus aromas que legam uma aura dourada
a aguardente. Zwack Maximilian de Tokaj é engarrafado ma-
nualmente em suas elegantes garrafas.

Empério Hungaro | Rua da Paz, 956 - Chacara Sto Antonio - 04713-001 - Sao Paulo - SP | (11) 5181-6298 / 2597-0881 | contato@emporiohungaro.com.br | Atendimento: Sequnda-feira - Sexta-Feira: 9:00 - 19:00 / Sabado: 10:00 - 14:00



brandy

Zwack Riserva

700 ml - 40,0%

O seu aroma e sabor encorpado
distintos sdo caracteristicas
criadas por uma formula secreta.
Zwack

Riserva nao é so original, é raro,
apenas um numero restrito de
barris estao disponiveis para 0s
apreciadores a cada ano.

Tokaiji, o rei dos vinhos e o vinho
dos reis, é misturado com ervas
cuidadosamente selecionadas

Q para criar esse elegante licor.
V’ Desfrute-o como um digestivo ou
' na companhia de um bom charu-
. to e amigos.

codigo: DST024

Ik g
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Sucos Happy Day

1 o sabor natural da fruta
= sem conservantes

pronto pPara consumo
happy
* _day

preco: RS 7,50 contetido:1.000 ml 7T fLgE0T

...................

........................ preco: RS 7,50 conteido:1.000 ml

preco: RS 7,50 contetdo:1.000 ml peect Y 70

Tomate

Sem adicao de acucar.

preco: RS 7,50 contetido:1.000 ml

preco: RS 7,50 contelido:1.000 ml

|‘~ '
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ohne Zuckerzusatz

spritzer

suco happy day sem conservantes

+

agua mineral gaseificada

Spritzer de Maca -
conteudo: 500 ml

Suco de Maga C'Qrﬁ‘ égga’x‘mineral
gaseificada. .~ QO
R\ of
<

sttt

Spritzer de Cassis

conteudo: 500 ml

Suco de Cassis com agua mineral
gaseificada.

preco: RS 4,00
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comidas tipicas

SSAL, FUSTOH

N BABGULYAS,

Babgulyés
400 g - Gulash de Feijao com
Carne Suina

preco: RS 15,00 codigo: COM007

Solet Csipos
Kolbasszal

500 g - Ensopado de feijao com
lingica picante

preco: RS 15,00 c6digo:COMO010

Toltott Paprika

400 g - Paprica recheada com
carne.

preco: RS 15,00 codigo: COM009

Babgulyas
800 g - Gulash de Feijao com
Carne Suina

preco: RS 25,00 c4digo: COMO023

Lencsefozelék Flistolt

Serteshussal
400 g - Ensopado de lentilha
com carne suina defumada.

preco: RS 15,00 codigo: COMO012

Rakott Kaposzta

400 g - Repolho Cozido Picadi-
nho com carne moida e arroz.

preco: RS 15,00 c4digoCOMO008

Gombaprikas

400 g - Cogumelo picadinho ao
molho paprika.

preco: RS 15,00 codigo: COM003

Toltott Kaposzta

400 g - Repolho recheado com
carne.

preco: RS 15,00 c6digo: COM004

PROMOCAO
GANHE 01

lata de comida
tipica de 400 g

na compra de
02 un. de
NI ED
tipicas

massas - temperos

-' lmw-'
b %‘ |

1!1.11.!

Fodros
Nagykocka

Hazi
Tarhonya

250 g - Macarrao
industrial tipo
quadrado ondu-
lado.

500 g - Macarrao industrial tipo chumbinho caseiro.

PIECO: RO 12,00 preco: RS 6,00
codigo MAS005 codigo: MAS030
Spaetzle Etelizesito
15 g - Tempero

™ de verduras
500 g - Tradi- 100 g - Paprica L oo R$7,000

cional macar-
rao alemao
produzido uma

picante ou
4 suave em po.

Saborosa massa pregoR$‘|000 ........... 0 |
(04 ovos). o.‘vs
o TR LI ‘&6
cédigo: MAS026 "
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O incomparavel paladar da Hungria

(..)O fato, no entanto, é que, logo no primeiro jantar em
Budapeste, comi o melhor foie gras da minha vida (...)
E, na Hungria, a qualidade do foie gras é motivo de or-
gulho. Por I3, dizem que metade do foie gras consumido
na Franca é de origem hungara (...). _
RITA LOBO - ESPECIAL PARA A FOLHA, EM BUDAPESTE -

Libamaj Pastétom Libamaj blokk Csipos Pastétom Libamajas Konyakkal
65 g - Paté de figado de ganso 145 g - Figado de ganso com 70 g - Paté picante de carne 70 g - Paté de figado de ganso
(50%) e aves (50%) trufas. (Foie Gras com trufas). suina. com conhaque.

preco' R$ 15,00 codigo PATO21 | preco: R$ 120,00 codigo: PATO24 ~ preco: R$ 7,00 codigo:PATO19  preco: R§ 7,00 cédigo' PAT027

Fimn g

I
Libamaj Tokaji Aszaval Kacsamaj Libamajas Fehérborral Pasteton Pisztacias
180 g - Iguaria hingara. Paté de 180 g - Paté de figado gordo de 70 g - Paté de figado de ganso 70 g - Paté de figado de perd
figado de ganso (foie gras). pato (foie gras). com vinho branco com pistache
G RO e RSSO SRR Y = e RETO0 oo paToiA
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file de arenque

Heringfilets in Pfeffer-Sauce Heringfilets in Senfsauce

200 g - Filé de Arenque ao molho de pimenta 200 g - Filé de Arenque ao molho mostarda e
salsa.

e i el e e RETERS e i

Heringfilets in Sahne-Meerrettich-Sauce

E‘__‘!-_;.._ ., 200 g - Filé de Arenque ao creme de rabano
silvestre com salsa.

* Arenque com azeitona, cebola e condimentos.

-,
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conservas

Csipos Almapaprika  Csipos Uborka Kapros Uborka Lecso Voros Kaposzta

680 g - Pimentao amarelo pi- 680 g - Pepino picante 680 g - Pepino com dill 680 g - Pimentao ao molho de 500 g - Repolho Roxo.

cante. tomate com cebola

T RO e R i e T e e R O R i e

B oA NYITOTT Kirosm,

S YEGYES VAGOTT™Y

Kovaszos Uborka Savanyitott Kaposzta Vegyes Vagott Csipos Cseresznye Cornichon Uborka Fehérkaposztaval
Paprika
680 g - Pepino levedado 810 g - Repolho Branco - chu- 670 g - Salada de verduras em 680 g - Pimentao picante tipo 680 g - Pepino suave tipo cor- 660 g - Pimentao amarelo pi-
crute. conserva. cereja. nichon cante recheado com chucrute
e RETIO0 e NG e RETI00 e CaOsT srecs RS 12007 cadgercvoss | T T e RS GG cdeeicsvaat
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l - compotas

FengTeszEDERBEFOTT

Feketeszederbefott Meggybefott Oszibefott

700 g - Compota de Amora 680 g - Compota de Cereja Sil- 680 g - Compota de Péssego
vestre sem caroco.

.............. BT eGSO e BTG e e RTENG cle eSoE

- _a-‘
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II-

Voros Afonya Lekvar Feketeribiszke Lekvar Csipkebogyo Lekvar  Sargabarack Lekvar  Malna Lekvar Erdei Vegyes Lekvar
450 g - Geléia de Mirtilo Ver- 400 g - Geléia de Cassis Preto. 360 g - Geléia de Rosa Silvestre 360 g - Geléia de Damasco 400 g - Geléia de Framboesa 400 g - Geléia de Frutas Silves-
melho tres

R e GRS R oo GELoos T G T R T R e BT e GELG

AREST FRUIT

JAM

Fahéjas Szilva Lekvar Meggy Lekvar Erdei Vegyes Lekvar  Sargabarack Lekvar  Afonya Lekvar Szamoca Lekvar
360 g - Geléia de Ameixa com 450 g - Geléia de Cereja 4509 - Geléia de Frutas Silves- 450 g - Geléia de Damasco 450 g - Geléia de Mirtilo Preto 450 g - Geléia de Morango
Canela tres: Framboesa, amora e cran-  Kosher. Kosher Kosher.
berry
preco: R$ 13,00 cédigo: GELOO5 | preco: R$ 13,00 «codigo:GELO12 | preco: R$ 13,00 «codigo:GELO20 | preco: R$ 13,00 codigo:GELO15 | preco: R$ 13,00 «codigo:GELO56 ~ preco: R$ 13,00  cddigo: GELO57
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temperos

Csipos Piros Arany

70 g - Creme de Paprica Picante em bisnaga.
Produzida com a renomada paprica hungara. As
pimentas sdo esmagadas em pasta para realcar o
sabor de seu prato favorito. Ideal para refogar ver-
duras, temperar carnes, criar molhos para canapés,
massas, cachorro-quente, entre outros.

preco: RS 7,00 c0digo: TEMO017

Torma mustar

70 g - Mostarda com raiz forte.A Mostarda com
Raiz Forte Univer tem um sabor agradavel! Apre-
senta uma textura cremosa e sabor delicado. E
uma das lideres no mercado hungaro.

A embalagem foi desenvolvida para preservar

o sabor do tempero. A ultima dose sera igual a
primeira!

preco: RS 7,00 c6digo: TEM028

Csemege Piros Arany

70 g - Creme de Paprica Suave em bisnaga.Produz-
ida com a renomada paprica hungara. As pimentas
sao esmagadas em pasta para real¢ar o sabor de
seu prato favorito. Ideal para refogar verduras,
temperar carnes, criar molhos para canapés, mas-
sas, cachorro-quente, entre outros.

preco: RS 7,00 c6digo:TEM019

Edes Gulyaskrém

70 g - Creme de gulash é produzido a partir da
renomada paprica hungara. As pimentas sao es-
magadas em pasta e misturadas com a quantidade
certa de tomate e cebola para dar sabor e requinte
para muitos de seus pratos favoritos. Ideal para
refogar verduras, temperar carnes, misturar com
macarrao antes de servir o molho, temperar sopas

ou.molhos, entre outros...........
preco: RS 7,00 c6digo: TEMO015

Majonézes Torma

150 g - Raiz Forte com Maionese é ideal para quem
gosta deste tipo de tempero, de textura rica e
cremosa. E uma mistura Unica para usar em san-
duiches, saladas, molhos e muito mais. A embal-
agem bisnaga significa menos contato com o ar.
Isso quer dizer que o aperto da ultima dose sera

preco: RS 10,00 codigo: TEMO049

Majonézes Torma

70 g - Raiz Forte com Maionese é ideal para quem
gosta deste tipo de tempero, de textura rica e
cremosa. E uma mistura Unica para usar em san-
duiches, saladas, molhos e muito mais.

A embalagem foi desenvolvida para preservar

o sabor do tempero. A ultima dose sera igual a
primeira!

preco: RS 7,00
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temperos

Porkoltszaft kocka

120 g - Caldo com especi-
arias hungaras para preparo
de carne.

Recomendado para temper-
ar carnes, feijao, ensopado

| de batata, crepes e comple-

mentar o sabor da sopa de

~ Goulash.

% codigo:TEMO60

Porkoltszaft kocka

60 g - Caldo com especi-
arias hungaras para preparo
de carne.

c6digo: TEM004

Gulyasleves kocka

120 g - Caldo Maggi com especiarias hungaras.
Um sabor hungaro auténtico e uma bela cor ver-
melha a seus pratos.

Recomendado para sopa de goulash, sopa de

feijao, repolho e feijao.

pe§0R$1500 codlgoTEMOOS .........

Ingredientes

02 cubos Maggi de Porkolt
08 fatias de lombo

300g de cogumelos

100g de bacon defumado
02 tomates

02 pimentoes

02 cebolas

01 lata de creme de leite
200g de farinha de trigo
10g de paprica

Modo de preparo

Tempere a carne com sal, passe-a em farinha de trigo, frite e a
guarde.

Corte o bacon, cogumelos, tomates, pimentdes e cebolas em
pequenos cubos. Doure o bacon e adicione a cebola.

Coloque a paprica e os cubos MAGGi. Adicione os cogumelos, to-
mates e pimentdes. Refogue-os.

Depois, cozinhe as fatias de lombo no molho com tampa fechada.
Quando a carne estiver macia, engrosse com creme de leite e fari-
nha até ficar homogéneo o molho.

Fonte: maggi - hungria
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Akacméz
1kg - Mel de Acacia

RIAS
GRIZGOMBOCLEVES )
% 20

RIAS
GRIZGOMBOCLEVES )
% 20

preco: RS 35,00 c6digo: DOCO19

500 g - Mel de Acacia

[ "ﬂ
|
preco: RS 25,00 c6digo: DOCO05

Vanillin Cukor
10 g - Acucar de Baunilha

Orias majgombacleves Orias Grizgombocleves Grizgaluskaleves

56 g - Sopa de bolinho de fi- 58 g - Sopa com bolinhos de 59 g - Sopa de bolinhos de

T e BC gado semolina extra grande semolina e verduras.
1 pregoRSG'Oo cédlg()SOPOZG pregoRSGIOO cédlgosopoz4 pre§0R$6'00 c(’)dlgosopo19 .........
. Akacmeéz _
WORTOBAGY| PARRDICSOMLEVES
GULYASLEVES BETOTESZTAVAL
250 g - Mel
de acdcia -
ursinho
Makos Beigli Meggyes Rétes Hortobagyi Gulyasleves Jokai Bableves Paradicsomleves
380 g - Rocambole de Papoula 550 g - Strudel de cereja. Betutésztaval
Seco T RGig G 87 9~ Sopa de Goulash 63 g - Sopa de legumes com 78 g - Sopa de Tomate com
beco RE3300 T codigDOCOTT T precoi RE 3300 chiigo:DOCOTS S fejao escuro. - P,
preco: RS 6,00 c6digo: SOP018 preco: RS 6,00 ¢6digo: SOP021 preco: RS 6,00 c6digo: SOP035
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arroz

i

[

{-;— _:.r"" - | _,l '._' R = : ..
\ Rice la Ef \ Riceland )

@yors Rizs

Arroz branco Arroz branco
250 g - Arroz Instantaneo pré-cozido 250 g - Arroz Instantaneo
preco: RS 7,00 codigo: CSV073 Hungfié """"" preco: RS 7,00 codigo: CSV074 "i;l'ﬁhmg'jfi"é """""""""""

Arroz branco

500 g - Arroz branco tipo “B"

preco: RS 7,00 cédigo: CSV075 Hungria

' N
é Empdrio Hangaro | Rua da Paz, 956 - Chacara Sto Antonio - 04713-001 - Sao Paulo - SP | (11) 5181-6298 / 2597-0881 | contato@emporiohungaro.com.br | Atendimento: Sequnda-feira - Sexta-Feira: 9:00 - 19:00 / Sabado: 10:00 - 14:00




doces

o | Skittles Fruits Maltesers
B 38 g 37
‘,,00 Skittles sao balas originadas Bolinhas de chocolates ao leite
B 56 na Inglaterra. Nesse pacote ha ~ com recheio de leite maltado

05 sabores: cassis, limao, limao
doce, laranja.e morango.

preco: RS 4,50 cédigo: BALO06 preco: RS 7,00 codigo: CHC121

origem: Inglaterra origem:  Alemanha

i’

. ,'_;;:r

hanuta |
. Qi -
_
A Bounty Hanuta
,39 57 44 g
(—,@ Barra de coco tropical cremoso  Sanduiche de wafer recheado
ok coberto com delicioso chocolate  com um rico creme de avela QO
ao leite. 0‘“
@V
o
preco: R$ 4,00  codigo:CHC151 preco: R$5,00  cbdigo:CHC206
R o
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kit kat

i L —
Kit Kat Classico
45 g

wafer coberto com chocolate ao
leite

preco: RS 24,00 c6digo: CHC103

Alemanha

w

(LB

Kit Kat Chunky Ao Leite

40 g
wafer coberto com chocolate ao
leite

origem: Bulgaria

— . : .
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Kit Kat Chunky Branco

40 g
wafer coberto e recheado com
chocolate branco

origem: Bulgaria

Kit Kat Chunky Caramelo

42 g

wafer coberto com chocolate ao
leite e recheado com creme de
caramelo

origem: Bulgaria

Kit Kat Peanut Butter

48 g

wafer coberto com chocolate ao
leite e recheado com pasta de
amendoim

origem:  Alemanha

Kit Kat Chunky Avela

48 g

wafer coberto com chocolate ao
leite e recheado com creme de
avela

origem:  Alemanha

- 14:00



chocolate lion

Lion
43 g - bolachas crocantes recheadas com carame-
lo e flocos de arroz cobertos de chocolate ao leite.

preco: 4,00 c6digo: CHC331 Pol6nia
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chocolate lion

Al y
i
!..
Lion Lion
43 g - bolachas crocantes recheados com carame- 43 g - bolachas crocantes recheados com carame-
lo e flocos de arroz cobertos de chocolate branco. lo e flocos de arroz cobertos de chocolate branco.
preco: 4,00  codigo:CHC337 | Polonia breco 4007 chdigo CHERZTTT Polania
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chocolate disney

para oS meninos...

Chocolate Disney Princess Chocolate Disney Cars

110 g - Chocolate ao leite belga recheado com 110 g - Chocolate ao leite belga recheado com
confeitos. confeitos.
Ges 990 Gdgociez R Secase T adescHesi seigiea
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boci napolini

Boci Napolini - Avela Boci Napolini - Coco Boci Napolini - Mix Boci Napolini - Meio-amargo
33 g - Barra de Wafer recheado com creme de 33 g - Barra de Wafer recheado com creme de 33 g - Barra de Wafer recheado com creme de 33 g - Delicada barra de Wafer recheado com
avela, coberto com chocolate ao leite. coco, coberto com chocolate branco. chocolate ao leite, coberto com chocolate ao leite.  creme de chocolate ao leite, coberto com choco-

late meio-amargo.

preco: RS 3,50 codigo: CHC328 Hungria preco: RS 3,50 codigo: CHC326 Hungria preco: RS 3,50 codigo: CHC327 Hungria preco: RS 3,50 codigo: CHC329 Hungria
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ritter sport

0 QUADRADO MAIS FAMOSO DA ALEMANHA CHEGOU NO
EMPORIO HUNGARO: RITTER SPORT

b Hocurn
- - I | e re——— |
Ritter Joghurt Ritter Marzipan

100 g

Chocolate ao leite recheado
com leite desnatado e creme de
iogurte.

origem: Alemanha

1009

Desde 1935 Ritter Marzipan ocupa as pratileiras
alemas. Com um delicado recheio de marzipan
(36%) feito com algumas das melhores amén-
doas doces da Califérnia e coberto com um sutil
chocolate meio-amargo.

origem: Alemanha

Ritter Ao Leite com Avela

100 g

Um delicioso chocolate ao leite
com 23% de avelas turcas
manualmente selecionadas e
77% de chocolate, elaborado
com cacau fino de nova Guiné e
Magascar.

origem: Alemanha

C
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ritter sport

Ritter Halbbitter - 50%
100g e -

A fina selecao de cacau da Nova Gume e Madagascar
resulta em um chocolate m@ amargo espeual com teor
minimo de 50% e c%‘qvp

Ritter Napolitano

prege:” RS 9,50 codigo:  CHC316 1009

origem: .- Alemanha A Ritter uniu os mais tradicionais wafers do sul
da Italia (Tirol) com um delicioso creme de avelg,
coberto pelo classico chocolate ao leite produzi-
do com fino cacau de Madgascar e Nova Guiné.
Sensacoes e sabores irresistiveis.

preco: RS 9,50 codigo: CHC311
origem:  Alemanha

Ritter Biscoito
100g

Ritter encontrou uma férmula dnica para um
saboroso biscoito crocante, especialmente
desenvolvido para esse chocolate, coberto
pelo seu classico chocolate ao leite.

preco: RS 9,50 cddigo: CHC308
origem:  Alemanha
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milka

Milka Caramelo

QV",. 100 ¢
§ Chocolate ao leite dos Alpes
T recheado com caramelo.

origem:  Alemanha

Milka Daim

Bt
S 100 g §
A“? Chocolate ao leite com daim 1
o (cristais de caramelo).

origem:  Alemanha
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Milka Choco Wafer Milka Chocomoo

180 g - Combinacao de bolachas crocantes, creme 160 g - Bolacha em forma de vaquinha coberta
de chocolate ao leite coberto com chocolate al- com chocolate ao leite.
pino de leite

preco: RS 18,00 c6digo: CHC322 Austria

preco: RS 15,00 codigo: CHC332

Alemanha

Moisette

Milka Noisette chigg¥%
300 g - Chocolate ao leite com creme de avela. Q

preco: RS 25,00 c6digo: CHC134 Alemanha
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Triolade

Milka Triolade

300 g - O Triolade é a perfeita harmonia de cho-
colate meio amargo, chocolate branco e choco-
late ao leite.

Milka ao Leite Tradicional
300 g - Chocolate ao leite dos Alpes.

preco: RS 25,00 c6digo: CHC123 Alemanha



milka

Milka Luflée Milka Champiolade
250 g - Chocolate ao leite aerado com uma cama- 300 g - Chocolate ao leite com recheio cremoso
da de caramelo sabor caramelo, com flocos de arroz crocante,

cacau e meio recheado com trufa.

preco: RS 25,00 codigo: CHC286 Alemanha preco: RS 25,00 codigo: CHC324 Austria
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